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Questionario di monitoraggio sull'Aleatico      
	1
	Informazioni sul compilatore
	interessato al settore vitivinicolo
	Operatore viticolo
	Operatore Enologico
	Operatore Marketing
	Studente
	

	2
	Livello di conoscenza  del vitigno Aleatico
	nulla
	scarsa
	buona
	molto buona
	ottima
	

	3
	Livello di conoscenza  sul profilo sensoriale dei vini Aleatico
	nulla
	scarsa
	buona
	molto buona
	ottima
	

	4
	Da cosa riconosci  un vino di Aleatico
	non lo riconoscerei
	dalla forma della bottiglia
	dal colore
	dall'odore
	dal gusto
	dall'odore odore e  dal gusto

	5
	Se non sei in grado di riconoscerlo ti piacerebbe saperne di più?
	no
	un poco
	si
	molto
	
	

	6
	Che gusto dovrebbe avere un vino di Aleatico ?
	secco
	amabile
	dolce
	molto dolce
	
	

	7
	In merito alla presenza di tannino come dovrebbe  un vino di Aleatico ?
	ha poca importanza
	poco dotato
	giustamente dotato
	anche ricco ma con tannini morbidi
	un po’ di astringenza compensa il gusto dolce
	

	8
	Che caratteristiche dovrebbe avere un vino di Aleatico ?
	poco aromatico
	aromatico
	molto aromatico
	dolce e aromatico
	altri caratteri…...
	

	9
	Se hai già assaggiato un vino di Aleatico o ne hai sentito parlare indica quale tipologia preferisci
	fresco e aromatico poco alcolico (giovane)
	aromatico e dolce (giovane) alcolico
	aromatico, dolce alcolico e giovane (invecchiato)
	aromatico, dolce alcolico e invecchiato
	poco aromatico poco dolce di media gradazione
	poco aromatico poco dolce di alta gradazione

	10
	Indica quali odori ti aspetti di percepire da un vino Aleatico
	fiori: rosa e/o viola
	frutti: amarena, ribes, mora, prugna
	confettura
	canditi
	frutta secca
	vaniglia

	11
	Quanto giudichi importante per un vino Aleatico l'aspetto aromatico?
	poco
	quanto gli altri attributi: colore, gusto e sens. retrolfattiva
	più degli altri attributi
	più di qualsiasi altra cosa
	
	

	12
	Prima di acquistare un vino di Aleatico che non conosci ti piacerebbe essere informato delle sue caratteristiche sensoriali?
	si, molto dettagliatamente
	si
	indifferente
	no preferisco scoprirle da solo
	
	

	13
	Come decideresti di abbinare un vino di Aleatico?
	berlo da solo
	formaggio piccante/ Gorgonzola
	pasticceria secca crostate con marmellata di more e mirtilli
	macedonia di frutta
	dolce alla crema
	dolce a base di cioccolato/cacao

	14
	Indica quale vino hai scelto di bere, vedi punti 7 e 8
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	15
	Dove si produce l'Aleatico che ti piace di più
	Puglia
	Gradoli (VT)
	Sovana (Gr)
	in Toscana
	Val di Cornia
	all'isola d'Elba

	16
	Indicare il proprio interesse per i vini di Aleatico
	nullo
	scarso
	medio
	elevato
	molto elevato
	

	17
	Ritieni importante approfondire la conoscenza delle caratteristiche aromatiche dei vini di Aleatico ?
	no
	poco
	non più di altri aspetti
	molto
	
	

	18
	Quanto saresti disposto a pagare per una buona bottiglia di Aleatico da 500 cc?
	non più di 10 euro
	tra 10 e  15 euro
	tra 15 e 20 euro
	non più di 30 euro
	oltre 30 euro
	

	19
	Quanto ritieni che possa costare al produttore una bottiglia (già confezionata) di Aleatico passito?
	-
	-
	-
	-
	-
	-
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